
 

令和８年８月３日 

 

質 疑 回 答 書 
 

各 位 

 

与論町長  田畑 克夫 

            

与論町立学校給食センター整備事業に係る募集要項等に関する質問について、下記のとおり回答します。 

№ 資料名 
該当

頁 
該当項目 質疑または意見の内容 回答 

1 
要求水準

書 
３ 

(２)学校給食の安

定的な提供 

非常食は何日分の備蓄が必要でしょうか。 

また非常食の種類や大きさ・重量（小中学校）及び

１ケースの大きさをご教示いただけないでしょう

か。 

 現状、救急カレー 250ｇ×1000食を備蓄していま

すが、今後、種類が増えることも予想し余裕を持たせ

たサイズとしていただきたい。 

2 
要求水準

書 
４ 

(５)防災拠点機能

強化 

災害時に炊き出し用の備蓄ですが 500食/回の何回

分の備蓄を想定されているかご教示いただけない

でしょうか。 

 給食センターが担当する災害時の炊き出しは、おに

ぎり 500 個を１日３回、最長７日間と想定し、お米

525kgの備蓄が必要になります。 

 

3 

要求水準

書 
21 

第４章施設等の要

求性能 

洗浄室 

「・洗浄機に断熱構造を導入し、室内への輻射熱を

低減させるとともに、熱気を室内に放出しにくい

給排気設備を設置すること。」と記載があります

が、洗浄機の湯気などが屋外に排気でき、洗浄室内

の空調管理が適切な計画であれば問題ない理解で

宜しいでしょうか。 

 お見込みのとおりです。 



 

4 
要求水準

書 
31 

(3)内部構造・仕上

げ・設備 

b調理場 

「・所要室や機器の温度・湿度をリアルタイムで監

視・制御・記録ができ、異常発生時には自動通報さ

れるシステムを整備すること。」と記載があります

が、かなり高額な仕様となりますので、仕様につい

ては事業者の御提案とさせて頂けないでしょう

か。 

 事業者の提案・協議事項とします。 

5 
要求水準

書 
35 

エ 調理設備・什

器 

②板金類のテーブル類甲板の記載のある壁面設置

の場合はテーブル面からの高さ 200mm 以上のバッ

クスプラッシュを設けることについては、隣接す

る機器との兼ね合いもありますので、事業者によ

るご提案とさせていただけないでしょうか 

事業者の提案・協議事項とします。 

6 
要求水準

書 
36 

エ 調理設備・什

器 

③調理設備等の冷蔵庫・冷凍庫に記載されている

ステンレス素材以外の抗菌仕様についてですが、

ステンレス以外になると樹脂製部品等も含まれて

しまい対応が難しいかと思えます。一般的な作業

で手が触れる部分のみとの内容にご変更頂けない

でしょうか 

 変更可能です。 

7 
要求水準

書 
36 

エ 調理設備・什

器 

③調理設備等の冷蔵庫・冷凍庫に記載されている

内装はステンレスとありますが、記載の内容は縦

型冷蔵庫・冷凍庫の事を指し、プレハブ式について

は一般的に使用されるカラー甲板という理解で宜

しいでしょうか 

お見込みのとおりです。 

8 
要求水準

書 
37 

第４章３エ（4）③

揚物機 

「排気熱回収型機器」とは油煙をフードで回収で

きる機器との理解でよろしいでしょうか。 

 排気熱を回収することによる、快適な作業空間の確

保や電力使用量の低減等につながる設備とする。 

9 
要求水準

書 
38 オ 事務備品 

研修室に予定されています給食運搬用の配膳台は

何名分の運搬を想定されているでしょうか 

 １２名分 横 700×縦 900 程度の大きさ。（食器カ

ゴ、ごはん箱、温食缶、小食缶が乗る大きさ） 



 

10 
要求水準

書 
39 カ 食器・食缶等 

与論高等高校への配送について食器は給食センタ

ーで管理、トレーは学校で管理との認識で宜しか

ったでしょうか 

決定しているわけではありませんが、その方向で進

めています。 

11 
要求水準

書 
40 その他 

⑩洗濯乾燥室にある殺菌庫については翌日の作業

の兼ね合いも含め調理場内の準備室内への設置を

お認めいただけないでしょうか 

 可能です。 

12 

献立表例

及び調理

指示書 

 調理作業工程表 

牛乳は調理作業工程表に記載がないことから給食

センターへの搬入はなく、各学校へ直接配送され

ると考えてよろしいでしょうか 

 学校給食センターへの搬入です。 

13 

献立表例

及び調理

指示書 

 調理作業工程表 

冷凍ゼリーや冷凍ミカンといったデザート類につ

いては他の食材と一緒に週１回の食材配送時に給

食センターへ入荷されるとの認識で宜しかったで

しょうか 

 お見込みのとおりです。 

14 

献立表例

及び調理

指示書 

 調理作業工程表 

牛乳以外の飲み物（オレンジジュースなど）があれ

ば現在の入荷・配送方法をご教示いただけないで

しょうか 

 牛乳が飲めない児童生徒を対象に、こども麦茶を提

供しています。常温の食品保管庫に保管し、125mlパ

ックの 36本入りを学校に配送し、なくなる前に 36本

ずつ補充しています。 

15 様式集  提出書類一覧 

図面集の審査・評価における位置づけについてご

教示ください。 

各種図面や機器一覧表などの「図面集」に記載され

た具体的な提案内容や独自の工夫につきまして

も、設計・建設工事等の各審査項目において、個別

に採点・評価（加点等）の対象となるという認識で

よろしいでしょうか。 

あるいは、図面集はあくまで提案書（様式 4）の説

明を補足するための「参考資料」という位置づけに

「図面集」の記載内容も設計・建設工事等の各審査項

目において、個別に採点・評価（加点等）の対象とな

ります。 



 

なるのか、実際の審査における扱いについてご教

示いただけますようお願い申し上げます。 

16 様式集  提出書類一覧 

「様式に使用する文字サイズは 10.5pt以上」との

指定がありますが、図面や各種図表・画像などの内

部に記載する文字や注記については、可視性・判読

性に配慮した大きさであれば、10.5pt 未満であっ

ても差し支えないという認識でよろしいでしょう

か。 

貴見のとおり、図版等に含まれる文字は可視性・判読

性に配慮した大きさであれば 10.5pt 未満でも構いま

せん。 

 


